
Accueil au Champagne “Champagne Laurent - Perrier” 
Mise en bouches de fête

Foie gras mi-cuit aux figues marinées au Banyuls 
Toast brioché grillé, fleur de sel & poivre noir

Noisettes de veau poêlées, 
Duxelles de morilles au vin jaune

Petits légumes, gratin de pomme de terre du Chef

Fromages de nos régions
Salade de l'hiver à l'huile d'amande et fruits secs

Prédessert, Pavlova aux fruits exotiques

Entremet chocolat orange 
et son croustillant praliné

Ganache aux zestes d’orange

Gewürztraminer G. Lorentz
Fleurie Montgenas Maison Jean Loron

Eaux minérales 
Café

MENU DE REVEILLON 130 €

Mercredi 31 décembre 2025
St Sylvestre

Soirée dansante
Duo INTERPOLE


