
Amuse-bouche de bienvenue (2 pièces)
 Marbré aux deux saumons et cresson, chutney de poivrons rouges,

Mayonnaise au curry
Ballotine de pintade fermière d’Auvergne farcie au lard et au thym

Légume provençaux, risotto crémeux au safran
Entremet fruits rouges & pistache

Croustillant praliné et confit de framboise

MENU 52 €

Fête des Mères
Déjeuner dimanche 31 mai 2026

SUGGESTIONS
Entrées

Marbré aux deux saumons et cresson                                  14 €
     Chutney de poivrons rouges, mayonnaise au curry

Œuf poché et crème d'épinards, tuile de chorizo                 13 €
Plats

Filets de perche meunière                                                   30 €
     Frites maison et salade verte

Dos de truite saumonée du Moulin de Flagy (70)                28 €
     en croûte de sésame, légume provençaux
     Risotto crémeux au safran

Ballotine de pintade fermière (lieu)                                     28 €
farcie au lard et au thym

    Légume provençaux, risotto crémeux au safran                      
Desserts

Entremet fruits rouges & pistache                                         12 €
     Croustillant praliné et confit de framboise

Notre vacherin glacé pistache-griottes et son coulis          12 €

MENU ENFANT 15 €
Petite salade comtoise, escalope de poulet, frites maison

Glace 2 boules et boisson
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