
Accueil  au  Champagne  

Mise  en  bouches  de  fête



Médaillons  de  lotte,  coulis  d ’écrevisse

Risotto  aux  truffes  et  tuile  au  sésame



Douceur  glacée  du  Clemenceau

(façon  trou  normand)



Ballotine  de  suprême  de  volaille  Label

Rouge,  farce  f ine  aux  morilles

Petits  légumes,  gratin  de  pomme  de  terre



Fromages  de  nos  régions,

Salade  de  l 'hiver  à  l 'huile  d 'amande  et

fruits  secs



Petit  gâteau  vanille  noisette  

Coulis  de  clémentines  au  Caramel  



Vins 
Bourgogne  Blanc  et  Rouge  

Maison  Bouchard  Cuvée  des  Moines

 



MENU À 98 €

Réveillon
St Sylvestre

Soirée  dansante  retro  et  

variétés  françaises
Noël  Petit  et  Jacqueline

Cotillons  !

Vendredi 31 Décembre


