
Coupe de Champagne Philipponat
Amuse bouches de bienvenue

 Notre foie gras maison, confit de mangue & 
pain toasté aux raisins secs

Verre de Gewürztraminer

Suprême de volaille fermière aux morilles 
et au vin jaune

Petits légumes, gratin de pomme de terre 

Avec le plat chaud : Verre au choix
Chardonnay ou Pinot Noir Vieilles Vignes

Vignoble Guillaume Charcenne

Gourmandise croustillante chocolat blanc
au cœur de framboise et son coulis

 

Café 

MENU À 68 €

DINER 
VENDREDI 14 FEVRIER 2025
St Valentin

Et pour les Valentines
Une surprise du Clem’


