Déjeuner du Jour de [An

LE MERCREDI 1 JANVIER

NOTRE MENU A 45 €

Mises en bouche de féte

Marbré de foie gras de canard au cacao, gelée au Riesling
Pain d'épices maison

Filet de canette a la creme de cepes

Petits légumes glacés, risotto aux chataigne
Ou

St Pierre au court bouillon de crustacés
Purée de panais et boutons d'artichaut

Fromages de nos régions
Mesclun de |I'hiver aux fruits secs

Sablé d'ananas, mousse de
mascarpone chocolatée

Caramel d'orange
ou

Notre omelette norvégienne

NOS SUGGESTIONS PLATS
) Filet de canette a la créeme de cepes

ENTREES Petits légumes glacés 25 €
Crofiie sux meriiles 18 € Risotto aux chataignes
alacreme de vin jaune St Pierre au court bouillon de crustacés
Marbré de foie gras Purée de panais et boutons d'artichait
au cacao, gelée au Riesling 16 € Noisettes de sanglier poélées
Pain d'épices maison aux cing baies, pressé de pomme

de terre et poire caramélisée 25€

Noix de St Jacques en blanquette
safranée & risotto noir au parmesan 28 €

DESSERTS

Trio de fromages de nos régions 8.50 €
Chiffonnade d'endives aux raisins blonds ’

Sablé d'ananas, mousse de mascarpone 9€
chocolatée et caramel d'orange

Notre omelette norvégienne 9€



